“Restonrandt nspire oes
Montagunes’’

“La Cuisine c’est quand les choses
ont le golt de ce quelles sont !”

Le Prince des Gastronomes

Les informations sur les allergenes
présents sont a votre disposition
aupres du personnel.

Carte Hiver 2023/2024 n°l

LA TABLE
des Armoilldis




Pouwwr Comumencer

Saint Jacques des Cotes Bretonnes en Tartare / Crispy de Cochon & Noisettes / Bouillon Tiéde

20.-
L'Oignon Caramélisé / Infusion de Poule Rotie Infusé a 'Ache / Croltons & Beaufort

15.-
L'Oeuf Fermier Basse Température / Potimarron & Riz Soufflé / Lait de Lard Grillé

16.-
Le Choux Farcie de Canard / Pistache & Saladine / Vinaigrette Safrané

19.-

A Partoger Ow Pas...

Terrine Maison a la Noisette / Assortiment de Pain / Beurre Demi-Sel 17.-
Os a Moelle a la Fleur de sel / Pousse Piquante / Assortiment de Pain 2.

Pour deux pers. 21.-

Apéro! Montagnard / Charcuterie de Savoie / Beaufort & Pickles Pour quatre pers.38.-

Les Enfants

Le Menu 14.-

Cordon Bleu Maison / Coeur Coulant Raclette / Garniture au choix

Assortiment de 2 Boules de Glace au choix
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Powr Contfunarer

L’Omble Chevalier / Racines de Saison / Jus d'Arétes Flambé au Génépi

32.-
Boeuf Francais(200gr) Paleron Fondant / Polenta Crémeuse / Réduction de Mondeuse

28.-
Veau Francais Epaule Confite / Garniture a U'Ancienne / Creme d'une Blanquette a la Truffe

29.-
La Volaille de Bresse / Homard & Estragon / Jus Terre & Mer 28.-

Platy o Portager, Un pew de

Cote de Boeuf Francaise (1kg200) Rotie aux Aromates
Pommes Grenailles & Légumes Hivernaux / Sauce Béarnaise prix par pers. 46.-
Selle de Chevreuil Francais (0,800kg) Rotie aux Aromates
Pommes Grenailles & Legumes Hivernaux / Sauce Marchand de vin prix par pers. 38.-
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Les Spteialitts des Armaillis en toute
Sumplicife

La Tartiflette "L'Intemporelle” / Reblochon Fermier & Cochon Fumé / Fine Salade

22.-
Le Vintage / Facon Burger au Paleron de Boeuf Francais (180gr) & Raclette Fumée

29.-
La Fondue Moitié-Moitié / Onctueuse & Pain Frais / Charcuterie de Savoie prix par pers. 26.-
Le Farcement / Classique Savoyard / Fine Salade

22.-

Supplément Truffe Noire Melanosporum Fraiche (environ 8gr.) 15.-

Supplément Charcuterie

7.-
Supplément Pomme de Terre 3.
Salade Verte [ Vinaigrette Miel & Noix 5.
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Powr Govwrmandise...

Fromages des Fruitiéres d'lci & d'Ailleurs / A Composer dans Notre Cave / Condiments

Fromage Blanc Fermier de Savoie / Au choix de Dégustation / Créme, Fines Herbes ou
Confiture de Fruits Rouge

Le Mont-Blanc Revisité / Poire & Marrons / Sorbet Limoncello
La Clémentine / Nage Vanillée & Carotte Cake / Sorbet Safrané

Le Chocolat Grand Cru / Mousse légére / Creme Glacée Caramel Beurre Demi-Sel

Classique Meringue Caramélisée / Double Créme & Confiture / Créme Glacée

Selection de Creme Glacée & Sorbet Artisanaux / La Boule 2,80.-

Le Trou Savoyard / ou l'Arrosé de Votre Choix (2 boules et Alcool 2cL) 9.-
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12.-

12.-

12.-
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