“Restavarondt lnspre oes
Montfagnes’’

“La Cuisine c’est quand les choses
ont le golt de ce qu’elles sont !”

Le Prince des Gastronomes

Nos plats sont faits maison a base de produits frais,
il se peut que certains produits soient indisponibles.

Les informations sur les allergenes
présents sont a votre disposition
aupres du personnel.
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Pouwr Comumencer

L'Oignon Caramélisé / Infusion de Poule Rotie Infusé a la Liveche / Crolitons & Beaufort 15.-

L'Oeuf Bio en Basse Température /Facon Meurette & Lentilles / Lait de Lard Grillé 16.-

L’Asperge Verte Francaise en Chaud Froid / Yuzu & Copeux de Jambon de Savoie / Hollandaise Acidulée 17..

A Partager Ow Pas...

Terrine Maison aux Noix / Saladine / Creme aux Herbettes 17.-

Os a Moelle a la Fleur de sel / Echalotes / Pousses Piquantes 2.

, . . . 21.-
Apéro! Montagnard / Charcuterie de Savoie / Beaufort & Pickles Pour deux pers.

Pour quatre persé  38.-
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Powr Confuner

L’Omble Chevalier de Mr Murgat/ Amandes & Petits Pois / Beurre de Moules

Boeuf Savoyard(180gr) Confit & Bonbon / Polenta Crémeuse / Créme d’Os au Foie Gras

La Volaille Fermiére Farcie au Homard / Racines de Saison & Estragon / Creme de Jus Terre & Mer

Plot o Portoger powr 2, Un pewn

Cote de Beeuf Savoyard (1kg) Rotie aux Aromates Prix par pers.

Pommes Grenailles & Légumes Hivernaux / Sauce Béarnaise

Les Enfants

Le Menu 14.-

Cordon Bleu Maison / Coeur Coulant Raclette / Pommes de Terre Grenailles

Ou
Mini Tartiflette / Reblochon Fermier & Cochon Fumé / Fine Salade

Assortiment de 2 Boules de Glace au choix

Sirop a l’eau parfum au choix
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32.-

29.-

28.-

42.-




Les Spteialitts des Armaillis en toute
Sumplicife

La Tartiflette "L'Intemporelle” / Reblochon Fermier & Cochon Fumé / Fine Salade 22.-
La Fondue Moitié-Moitié / Onctueuse & Pain Frais / Charcuterie de Savoie prix par pers. 26.-
Le Farcement / Classique Savoyard / Fine Salade 22.-

Supplément Charcuterie

Salade Verte [ Vinaigrette Miel & Noix 5.-
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Powr Gowrmandise...

Fromages des Fruitieres d'Ici & d'Ailleurs / A Composer dans Notre Cave / Condiments 14.-

Fromage Blanc Fermier de Savoie / Au choix de Dégustation / Créme, Fines Herbes ou 8.-
Confiture de Fruits Rouge

La Pomme de Savoie / Déclinaison de textures / Créeme Brilée Infusée a la Tonka 14.-

Le Chocolat Grand Cru / Fondant Coeur Coulant & Poire / Créme Glacée Caramel Beurre Demi-Sel 14.-

Classique Meringue Caramélisée / Double Creme & Confiture / Sorbet Myrtille 12.-
Selection de Créme Glacée & Sorbet Artisanaux / La Boule 2,80.-

Le Trou Savoyard / ou l'Arrosé de Votre Choix (2 boules et Alcool 2cL) 9.-

Irish Coffee / ou Savoy Coffee au Génépi 9.-
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