“Restorant nspire oes
Mowntognes’’

“La Cuisine c’est quand les choses
ont le golt de ce qu’elles sont !”

Le Prince des Gastronomes

Nos plats sont faits maison a base de produits frais,
il se peut que certains produits soient indisponibles.

Les informations sur les allergenes
présents sont a votre disposition
aupres du personnel.
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Le Men des Armaildis

La Tomate de Pays / Royale de Foie Gras en Sucrée Salée a la Betterave /Creme Glacée a la Truffe d’Eté

ou

L'Oeuf Bio en Pot /Légumes Estivaux & Lard Savoyard / Capuccino de Crustacés

La Truite de Mr Murgat Gratinée a I’Amande / Haricots Verts & Sarrasin, Saveur Anisé/ Beurre Mentholé

ou

Le Veau Savoyard Confit Aux Girolles/ Aubergines & Graton Savoyard / Jus Facon Marengo a la Myrtille

Fromages des Fruitieres d'Ici & d'Ailleurs / A Composer dans Notre Cave / Condiments

ET / OU
La Fraise de Pays / Saveur d’un Vacherin / Croustillant Coco & Aneth

ou

Le Paris-Brest / Classique Praliné & Croustillant / Sorbet Chocolat

Entrée / Plat / Fromage ou Dessert / 45€
Supplément Fromage 7€
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Powr Commencer

Les Escargots du Beaufortain / Champignons, Céleri & Saveur d’une Persillade / Gratiné au Beaufort

La Tomate de Pays / Truite Marinée & Estragon /Sorbet Fromage Blanc Voatsyperifery

L'Oeuf Bio en Pot /Légumes Estivaux & Lard Savoyard / Capuccino de Crustacés

A Partoger Ow Pos...

Terrine Maison aux Noix / Saladine / Creme aux Herbettes

Os a Moelle a la Fleur de sel / Echalotes / Pousses Piquantes

Apéro! Montagnard / Charcuterie de Savoie / Beaufort & Pickles Pour deux pers.

Pour quatre pers.
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Powr Contfunarer

La Truite de Mr Murgat Gratinée a l’Amande / Haricots Verts & Sarrasin, Saveur Anisé/ Beurre Mentholé 29.-
Le Veau Savoyard Confit aux Girolles / Aubergines & Gratin Savoyard / Jus Facon Marengo a la Myrtille 28.-

L’Agneau de Lait Francais / Féves & Ail Noir / Creme de Jus & Gingembre Confit 29.-

Platy o Partager, Un pew de

Cote de Boeuf Savoyard (1kg) Rotie aux Aromates Prix par pers. 44, -
Pommes Grenailles & Légumes de Saison / Sauce Béarnaise
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Les Sptcialitts dey Armaillis e toute

Sumplicite

La Fondue Moitié-Moitié / Onctueuse & Pain Frais / Charcuterie de Savoie

Le Farcement / Classique Savoyard / Fine Salade

Supplément Charcuterie 7.

Salade Verte [ Vinaigrette Miel & Noix [ En Cocotte 2.50

Lesy Enfonts

Le Menu

Nuggets de Veau / Pommes de Terre Grenailles / Lard & Raclette

Ou
Mini Tartiflette / Reblochon Fermier & Cochon Fumé / Fine Salade

Assortiment de 2 Boules de Glace au choix

Sirop a l’eau parfum au choix
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Powr Gowrmandise...

Fromages des Fruitieres d'Ici & d'Ailleurs / A Composer dans Notre Cave / Condiments

Fromage Blanc Fermier de Savoie / Au choix de Dégustation / Créme, Fines Herbes ou
Confiture de Fruits Rouge

La Fraise de Pays / Saveur d’un Vacherin / Croustillant Coco & Aneth

Le Paris-Brest / Classique Praliné & Croustillant / Sorbet Chocolat

La Péche Melba Revisitée /Créme Vanille & Framboise / Sorbet Hibiscus

Classique Meringue Caramélisée / Double Créme & Confiture / Sorbet Myrtille

Selection de Créme Glacée & Sorbet Artisanaux / La Boule 2,80.-

Le Trou Savoyard / ou l'Arrosé de Votre Choix (2 boules et Alcool 2cL) 9.-

Irish Coffee / ou Savoy Coffee au Génépi
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