“Bustrot- lnspine desy Montagnes

“armailli \as.ma.ji\ masculin (pour une femme, on dit :
armaillie)
1.(Suisse)(Savoie) Patre des alpages de la région de Fribourg,
mais aussi en Savoie

“La Cuisine Cest guand ley cihoses ont le goit
de ce gelles sont I’

Le Prince des Gastronomes

Nous vous proposons une cuisine “fait maison” axée
sur des produits de saison et principalement locaux,
il se peut que certains produits soient indisponibles.

Les informations sur les allergenes
présents sont a votre disposition
aupres au bar.
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https://fr.wiktionary.org/wiki/Annexe:Prononciation/fran%C3%A7ais

Terrine de Cochon a U’Ancienne / Pickles / Creme 10.-
aux Herbettes

Os a Moélle a la Fleur de Sel / Echalotes / Pousses 11.-
Piquantes

La Planche Montagnarde / Charcuterie de Savoie / Beaufort & 11.-
Pickles

Douzaine d’Escargots de Beaufort / Beurre Persillé / Gratiné a 14.-

[’Abondance

Oeuf Bio facon Cocotte/ Petits Pois a la Francaise / Creme de 11.-
Cochon Fumé

Gratinée d’0Oignons / Beaufort & Cerfeuil / 10.-
Bouillon de Poule Rétie
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Gratinée de Truite et Saint-Jacques / Légumes de Saison & Riz 25-

/Creme de Crustaceés

Andouillette du Mont Charvin / R6ti a la Moutarde a 23.-
[’Ancienne/ Gratin Savoyard

Burger Savoyard Boeuf Charolais (150gr)/ Raclette & Lard / 21.-
Pommes de Terre Grenailles

Burgé Végé /Steak de Légumes & Raclette / Pommes de Terre 21 .-

Grenailles

Moelleux du Revard (env. 300gr) Facon Boite Chaude/ Pommes de 22.-

Terre /Fine Salade

22.-

Reblochon Fermier Roti (demi) / Pommes de Terre / Fine Salade

Supplément Charcuterie
Petite Salade Verte [ Vinaigrette Miel & Noix
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Sélection de 3 Fromages de Savoie / Fine Salade / Condiments de 9.50
Saison

Fromage Blanc de Pays / Au choix de Dégustation / Créeme, ou 7.-
Confiture de Baie

Paris Brest / Classique Praliné & Croustillant 9.-
Mousse Chocolat “Fleur de Cao” / Aéré a la Tonka / Caramel 9.-
Demi-Sel

Classique Meringue Caramélisée / Double Creme & 9.-

Confiture de Myrtilles Sauvages / Sorbet Myrtilles

Le Trou Savoyard / Colonel / ou l'Arrosé de 9.-
Votre Choix (2 boules et Alcool 2clL)

Irish Coffee / ou Savoy Coffee au Génépi 9.-

2.80.-

Selection de Creme Glacée & Sorbet Artisanaux /
La Boule

Vanille, Caramel, Noisette, Café, Noix de Coco,
Génépi, Pistache

Chocolat, Fraise, Framboise, Myrtille, Citron,
Pomme, Poire, Limoncello
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