
Carte Ete 2025

Les informations sur les allergènes
présents sont à votre disposition

auprès au bar.

“Bistrot Inspiré des Montagnes”

Nous vous proposons une cuisine axée sur des
produits de saison et principalement locaux, il se
peut que certains produits soient indisponibles.

Carte
des

Boissons 

“La Cuisine c’est quand les choses ont le goût
de ce qu’elles sont !”

Le Prince des Gastronomes

“armailli \aʁ.ma.ji\ masculin (pour une femme, on dit :
armaillie)

1.(Suisse)(Savoie) Pâtre des alpages de la région de Fribourg,
mais aussi en Savoie

https://fr.wiktionary.org/wiki/Annexe:Prononciation/fran%C3%A7ais


Pour Bien Commencer 

Saumon Fumée / Tarte au Poivron / Crème acidulée 14.-

Os à Moël le à la  Fleur de Sel  / Echalotes / Pousses Piquantes 11.-

La Planche Montagnarde /Charcuter ie de Pays & Terr ine de Cochon
/Beaufort  & ïckles

12-

Légumes d’été Gri l lés  / Mozzarel la di  Buffala / Basi l ic  12-

Lenti l les  / Copeaux de Foie Gras / Balsamique 14.-

Les Enfants ( - de 12ans)

Cordon Bleu Maison / Coeur Coulant Raclette / Pommes de Terre Grenailles

Assortiment de 2 Boules de Glace au choix

Ou

Sirop à l’eau parfum au choix

Bœuf Savoyard / Façon Parmentier Carotte /Crème de Foie Gras

Le Menu 14.-



Les Spécialités 

Charcuterie 7.-

Fondue Moit ié-Moit ié / Onctueuse & Pain Frais  / F ine Salade 
Minimum 2 personnes

22.-Reblochon Fermier Rôti  (demi)  / Pommes de Terre / Fine Salade 

22.-

Pour Continuer 

Bœuf Savoyard / Façon Parmentier  Carotte /Crème de Foie Gras

Andoui l lette du Mont Charvin / Rôti   à  la  Moutarde à l ’Ancienne/
Pommes de Terre Grenai l l les

23.-

24.-

Grat inée de Truite & Saint-Jacques / Légumes de Saison & Riz
/Crème de Crustacés

25.-

Nous pouvons faire une proposit ion végétar ienne sur commande
au moment de la réservat ion.

Boite Chaude (env. 200gr)  / Pommes de Terre /Fine Salade 20-

Petite Salade Verte / Vinaigrette Miel & Noix 3.50-

Les Suppléments



Par Gourmandise...

Sélect ion de 3 Fromages de Savoie / Fine Salade / Condiments de
Saison

Vacherin aux Fruits  Rouges / Vers ion Armai l l i s  /   Spéculos &
Meringue

Duo de chocolat  / Aéré à la  Vani l le / Caramel Demi-Sel  

9.50

9.-

9.-

Select ion de Crème Glacée & Sorbet Art isanaux /
La Boule

2.80.-

Le Trou Savoyard / Colonel  / ou l 'Arrosé de
Votre Choix (2 boules et  Alcool  2cL)  

9.-

I r i sh Coffee / ou Savoy Coffee au Génépi 9.-

Vani l le,  Caramel,  Noisette,  Café,  Noix de Coco,
Génépi,  Pistache

Chocolat,  Fraise,  Framboise,  Myrt i l le,  Citron,
Pomme, Poire,  L imoncel lo

Clafoutis  / Pomme & Myrt i l le  / Tonka 9.-


